
Prix net exprimés en euros. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération. Nous n’acceptons pas les chèques.

ENTRÉES

ENTRÉE DU MOMENT				    7.90

SALADE CAESAR 				    7.90

TARTINE AU SAUMON FUMÉ 			   8,90
CRÈME CITRONNÉE	

BURRATA ET SON JAMBON À LA 		  11.90
TRUFFE D’ÉTÉ 

DESSERTS

CRÈME PISTACHE CHOCOLAT		  7.90

TARTELETTE ANANAS 				   7.90
MERINGUÉE FAÇON PINA COLADA	
	
TRILOGIE DE MERVEILLEUX			   7.90

CAFÉ GOURMAND				    7.90
 
TIRAMISU AUX SPÉCULOOS			   7.90

SALADE D’ANANAS À LA MENTHE		  7.90

BOISSONS CHAUDES 

EXPRESSO					     2.50

DOUBLE EXPRESSO				    3.50

ALLONGÉ					     2.50

THÉ						      3.20

IRISH COFFEE					     9.00

PLATS

JAMBON BRAISÉ 				    12.90

POULET PANÉ FAÇON MILANAISE		  14.90

FISH AND CHIPS 				    14.90

BROCHETTE DE POULET MARINÉ		  14.90

CARPACCIO DE BOEUF 			   15.90
AU PESTO ET GRANA PADANO 			 

	
PIÈCE DU BOUCHER  (sauce au choix)		  16.90

LA GOURMANDE  		  		  16.00
(filet de poulet pané, ailes de poulet pané, onion rings,
 le tout nappé de sauce cheddar)

LES BURGER THE BAY 				   17.90
(Poulet, Bœuf ou Poisson)

FAUX-FILET GRILLÉ (300gr.) 			   22.90

Accompagnements: Frites fraîches maison, 
Frites de patate douce, Légumes grillés, Riz cuisiné

Sauces: Poivre, Maroilles, Cheddar, Napolitaine

PLATS DU MOMENT

SALADE DU MOMENT 				   16.90

POISSON DU MOMENT 			   17.90

VIANDE DU MOMENT 				    22.90



COCKTAILS 			   11.5
OCEAN PEARL 
(Gin / Triple sec / Jus de citron vert / Curaçao / Sirop de 
violette ) 

LA PLANCHE 
(Rhum Blanc / Jus d’ananas / Jus de mangue / Sirop de 
grenadine)

LONG ISLAND 
(Gin / Tequila / Rhum Blanc / Triple sec /Pulco citron / Pepsi 
OU ice tea)

LES CLASSIQUES 	 9.5
PINA COLADA 
(Malibu coco / Crème légère / Jus d’ananas / Sirop de 
vanille)

MOJITO 
(Rhum/ Menthe / Sucre de canne / Citron vert / Eau gazeuse)

SPRITZ 
(Aperol / Cava / Eau gazeuse)

LES MOCKTAILS 		  8.5
VIRGIN PUNCH 
(Sirop de pamplemousse rose / Sirop de sucre de canne / 
jus d’ananas / jus d’orange)

VIRGIN MOJITO 
(7up / Citron vert / Menthe / Sucre de canne)

VIRGIN PINA COLADA 
(Sirop de noix de coco / Jus d’ananas / Crème légère / Sirop 
de vanille)

LES SOFTS			 
7’UP (33cl) / ICE TEA (33cl) / OASIS (33cl)	 3.90

JUS DE FRUITS (25cl)			   3.50
(Ananas, Pomme, Orange, Fraise, Framboise)

LES SOFTS BOUTEILLES

COCA (33cl)				    4.10

COCA ZERO (33cl)			   4.10

JUS DE TOMATE (25cl)			   3.90

SCHWEPPES (25cl)			   4.10
(Agrumes, Tonic)

GINGER BEER (25cl) 			   4.10
(Fever Tree)

EAU BOUTEILLES SAINT AMANT
			   1L		  50CL
PLATE			   4.50		  3.50
GAZEUSE		  4.70		  3.70

LES BIÈRES

VEDETT BLANCHE / 4.7°

VEDETT  IPA / 5.5°

ANGELUS BLONDE / 7°

PELICAN ROUGE / 7.5°

ANGELUS TRIPLE / 8°

PAIX DIEU / 10° 	
	

25cl 33cl 50cl

4.50 5.40 7.20

4.30 5.10 6.60

4.50 5.30 6.80

5.10 6.30 7.50

5.60 6.60 8.10

6.90 7.70 9.90

APÉRITIFS 
KIR (Sirop / Vin blanc) 			   4.50

PICON VIN BLANC			   4.70

KIR ROYAL (Sirop, Cava)			   6.90

GIN TONIC (+1€ violette, concombre, rose)	 8.50

CUBA LIBRE (Rhum / Citron vert / Pepsi)	 8.00

WHISKIES
ABERLOUR 	 8.00
12 ans

TALISKER	 8.50

RHUMS	
DON PAPA	    8.90	

DIPLOMATICO	    8.90

KRAKEN	    8.90



ROUGE
VIN CUBI, IGP PAYS DU GARD
Simple et facile à boire, se marie avec tous types de viandes.

LES SEPT MAILLETS, BORDEAUX
Bordeaux d’une belle rondeur, parfait pour une viande rouge ou blanche.

DOMAINE MABILEAU, BOURGEUIL
Léger, parfait avec un poisson ou une volaille ou même pour l’apéritif

CHÂTEAU COMTESSE DU PARC, HAUT-MÉDOC
Bordeaux de caractère, tannique aromatique et soyeux

LANGUEDOC, PIC SAINT LOUP, L’OPTIMISTE, CHEMIN DES RÊVES
Vin structuré, sur des notes de fruits noirs. Très belle longueur

CHATEAU LE CROCK, SAINT-ESTÈPHE
Concentré et tannique, trés porté sur le fruit.

BLANC
VIN CUBI, IGP PAYS DU GARD
Sec et fruité, parfait pour des viandes blanches et du poisson.

ROUQUETS CHARDONNAY, IGP PAYS D’OC
Nez beurré et brioché, bouche riche et oppulente, note de mandarine

DOMAINE DE LA CROIX
Moelleux, parfait pour l’apéritif, fromage ou desserts

LOIRE, POUILLY FUMÉ LA CHARMETTE,
BENOIT CHAUVEAU
Vin minéral avec de très belles notes citronnées

DOMAINE MANUEL OLIVIER. HAUTES-CÔTES-DE-NUITS 
100% chardonnay, nez fruité, boisé et floral

ROSÉ
VIN CUBI, IGP PAYS DU GARD
Sec et fruité, parfait sur grillades

ROUQUETS CINSAULT, PAYS D’OC
Sec et gourmand, parfait pour l’apéritif

COTEAUX VAROIS DE PROVENCE, LA BASTIDE DES OLIVIERS (BIO)
Minéral, légérement fruité avec une très belle longueur

GRIS SABLE DE CAMARGUE, MAS DE JEUX
Équilibré et léger, légèrement fruité

LES VINS
4.00 13.90

21.90

4.90 23.90

5.50 27.90

29.90

45.00

4.00 13.90

4.90 21.90

4.90 29.90

5.50 29.90

39.90

4.00 13.90

21.90

4.90 23.90

4.90 29.90

12cl 37,5cl 75cl
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